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Formigas: elas podem causar 

problemas na produção de 

alimentos 

 

Formigas! Elas são muitas e podem causar 

problemas na produção de alimentos. Estima-se 

que existam 10 quatrilhões de formigas no planeta 

e cerca de 20 a 30 espécies vivem em contato 

direto com os seres humanos. É um dos insetos 

mais numerosos do mundo. 

 

As formigas mais comuns encontradas na 

sociedade  

Entre as formigas mais conhecidas estão: 

 Formiga fantasma: Possuem coloração 

clara com um aspecto pálido (transparente), 

porém com a cabeça escura. Preferem 

ambientes úmidos, são encontradas 

frequentemente em banheiros, cozinhas, 

pias e frestas. 

 Formiga-louca urbana: Recebe esse nome 

devido ao seu andar irregular, costumam 

fazer ninhos dentro e fora das construções, 

atrás de pedras, revestimentos e janelas 

 Formiga faraó: Também conhecida como 

a formiga do açúcar, possui coloração 

marrom amarelada. Fazem ninhos em 

ambientes domésticos e preferem alimentos 

ricos em gorduras e também doces, podem 

infestar aparelhos eletrônicos 

 Formiga carpinteira: Seu nome está 

relacionado aos seus ninhos, que são 

geralmente construídos em madeira, 

árvores. São encontradas dentro de casa, em 

móveis, batentes. 

 

 

As formigas são insetos sociais, ou 

seja, elas se organizam em sociedade. É 

o inseto que mais habita em indústrias. 

Elas são fontes de contaminação inesgotável, pois 

elas andam em locais contaminados e em seguida 

nas áreas de produção. 

 

A melhor medida de controle, é a prevenção. 

 

Elimine fontes de alimentos que estejam nas 

superfícies, pelo chão, no ambiente de trabalho, 

ambientes de escritório, em locais úmidos. 

 

Faça limpezas rigorosas e regulares na área de 

trabalho e arredores. 

 

Dificulte o acesso usando vedações e fechamento 

de frestas. 

 

Lembre-se de manter as áreas organizadas e 

limpas. 

  

Em término de produção, é importante realizar a 

limpeza adequada dos equipamentos que não serão 

utilizados no momento. Jamais guarde 

equipamentos sujos. 

 

Cuidado com os locais comuns de descanso, áreas 

de café e locais de guarda de alimentos. 

 

Mantenha todos os alimentos bem tampados e 

protegidos.   
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